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Truffel Menu a la Kazda

Trinken a la Spielmann

Kulinarische Gru3e
aus der ,,garbo im Léwen* Kiche

Tatar vom Kalb

Piemonteser Art | Kapern | getrocknete Tomaten
Kartoffel-Puffer | Pecorino | Perigord-Truffel

Pasta aus dem Parmesan-Laib
WeiBer TrUffel | Parmesan | Sahne

Rinderfilet Rossini Feuilleté
Rinderfilet | Ganseleber | Troffel i Blatterteig
Selleriecreme | wilder Broccoli | TrUffel-Jus

Champagner-Sorbet Kir-Royal

Creme de Cassis-Granité

Tiramisu
Mascarpone | Loffel-Bisquit
Pistazien | weiles TrUffel Rahmeis

Aperitif: Pommery Brut Royal aus der Magnum

Zum Kalbstatar:

2014 Weingut Wambs Ganss, WeiBburgunder,
Silberberg, -aus der Magnum-, NuBdorf/Pfalz

Zum Truffelpasta:
2020 José Pariente | Sauvignon blanc |
Rueda/Spanien

zum Rinderfilet:
2016 Ismael Arroyo | Val Softillo Crianza |
aus der Magnum | Ribera del Duero/Spanien

Champagner Sorbet Kir-Royal

Dazu “trinke” ma nix...

zum Tiramisu:
2003 Weingut WambsGanss | GewdUrztraminer
Spatlese | NuBdorfer Herrenberg | NuBdorf/Pfalz

Preis als Menu € 199,-
exkl. Getranke

Clfele Ciccatre

Marcel Kazda

5 Glaser Weinreise | Menu € 111.-
Glasweise wird nach Verbrauch berechnet
Von € 12.- bis 25.- pro Glas & Sorte

Simcnieden & Gnitgebin

Philipp Spielmann

TARBIANZ



