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暑い時期にこそ食べたいさっぱり冷たい涼風麺 

7 月 9 日（水）『 超涼風麺 ～鶏白湯アイスのせ～』期間限定

株式会社ダスキン（本社：大阪府吹田市、社長：山村 輝治）が運営するミスタードーナツは、 
7 月 9 日（水）から、「涼風麺」シリーズの新メニュー『超涼風麺 ～鶏白湯アイスのせ～』を発

売します。 
 
 ミスタードーナツでは、毎夏限定の冷たい麺メニューとして「涼風麺」を発売しており、本年

4 月には『冷やし担々麺』『冷やしトマトジュレ麺』『冷やしゴマ野菜麺』（全て 8 月下旬順次販売

終了予定）の 3 種を発売し、大変ご好評いただいております。 
 
この度発売する「涼風麺」は、ゆず風味の冷たい塩スープと細麺を組み合わせ、さっぱりと仕

上げることで、さらに“涼”を感じていただける新メニューです。 
 『超涼風麺 ～鶏白湯アイスのせ～』は、細麺に鶏肉と野菜、さらに鶏白湯を凍らせた滑らか

な食感の“鶏白湯アイス”をトッピングしました。お召し上がりいただく途中で、鶏白湯アイス

を溶かすことで、あっさりしたゆず風味のスープから、クリーミーな鶏白湯スープへの味の変化

をお楽しみいただけます。また、喉ごしのよい細麺に、ネギと白ゴマをトッピングした、さっぱ

りとしたゆず風味の冷たいスープをシンプルに堪能していただける『冷やし汁そば』（325 円）も

同期間発売いたします。 
 
暑 くなるこれからの季節におすすめの新メニューを、ぜひご賞味ください。 

＜新商品＞ 

超涼風麺 ～鶏白湯アイスのせ～ 

486 円（税込） 

 

喉ごしの良い細麺に、ゆず風味の冷たい塩スープを合わせ、鶏肉と野菜（オクラ・セロリ・

パプリカ）、ゆず皮、白ゴマ、鶏白湯アイスをトッピングしました。 
 
販 売 期 間 7 月 9 日（水）～9 月上旬（順次販売終了予定）  

対 象 シ ョ ッ プ 
ミスタードーナツ飲茶取り扱い店 
※一部店舗では、取り扱いメニュー、価格が異なります。 

 
 ■本件に関するお客様からのお問い合わせ先 

    ミスタードーナツお客さまセンター  TEL：0120-112-020 

    ホームページ  http://www.misterdonut.jp 


