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株式会社ダスキン（本社：大阪府吹田市、社長：山村 輝治）が運営するミスタードーナツは、 

“ドーナツを凍らせて食べる”新しい食べ方を提案いたします。 
 
今夏は暑くなることが予想されるため、ミスタードーナツでは夏を涼しく過ごしていただくた

め、“冷たさ”や“涼しさ”を感じていただける「コットンスノーキャンディ」や「涼風麺」な

どの新商品を導入しております。さらに、ご自宅でいつものドーナツを食べて“夏”をより楽し

んでいただきたいと考え、本来はそのまま食べていただくことが一番おいしいドーナツをあえて

凍らせてお召し上がりいただくという食べ方をご提案します。 

 ドーナツを知り尽くしたミスタードーナツ商品開発室のスタッフが、数あるドーナツの中か

ら、凍らせることでチョコレートや生地、クリームなどの食感が変わりおいしいと判断した6ア

イテムを『凍らせ推奨ドーナツ』と認定しました。 
 
 ぜひご自宅でお試しいただき、新食感の冷たいドーナツで暑い夏を少しでも快適に過ごしてい

ただきたいと考えております。 
 

＜ミスド公式 凍らせ推奨ドーナツ＞ 

ご自宅の冷凍庫でラップに包んで 3時間以上冷凍していただくことで、いつもと違う新しい食感のド

ーナツが楽しめます。 
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※一部ショップでは、冷凍した状態で商品をご準備しております。ショップにて表示をご確認ください。 

※凍らせたドーナツは、購入日の翌日中にお召し上がりください。 

 

 

 

 

 

 

ドーナツを知り尽くした商品開発スタッフが数あるドーナツの中から厳選！ 

『凍らせてもおいしいドーナツ』に 6アイテムを認定 

 

 
■本件に関するお客様からのお問い合わせ先 

ミスタードーナツお客さまセンター TEL：0120-112-020 
ホームページ http://www.misterdonut.jp 


